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La 42 Edicion Campeonato Absoluto de Canarias de Pizza 2023 es una competicion
promovida por GRUPOCOMIT con la colaboracién de feria Gastrocanarias, San Pellegrino y
Tecali. Y patrocinada por 5Stagioni, IGF Fornitaliay Mutti.

El ganador representara a Canarias en el Campeonato Mundial de Pizza 2024, que
tendra lugar en Parma (ltalia).

Podran participar todos los pizzeros/as que formen parte de alguna asociacién, lo
hagan a titulo personal o representen a una pizzeria, que sean mayores de 18 afios y residan
en Canarias.

El evento dara a todos los pizzeros la oportunidad de conocersey, a través de la competicion,
observar el trabajo de otros pizzeros, mejorando el suyo propio y creciendo profesionalmente.

INSCRIPCION, SELECCION Y PARTICIPACION

1) El plazo de inscripcién estara abierto el 30 de marzo de 2023 (jueves) a las 14:00 horas,
hasta el 30 de abril de 2023 (domingo) a las 18:00 horas.

Las primeras 35 entradas en total seran automaticamente seleccionadas para competir el 23
de mayo en la Feria GastroCanarias.

2) Las inscripciones se realizaran exclusivamente online y a través de la web del Campeonato
Absoluto de Canarias de Pizza, www.campeonatodecanariasdepizza.com En el apartado
INSCRIPCIONES, y rellenando el formulario de inscripciéon del campeonato.

3) Para cualquier informacién sobre este campeonato o cualquier duda sobre el procedimiento
de inscripcién, la Organizacion pone a disposicion de cualquier persona interesada la siguiente
pagina web:

www.campeonatodecanariasdepizza.com y la siguiente direccién de correo electrénico
info@campeonatodecanariasdepizza.com.

4) Los Pizzeros/as, por el solo hecho de hacerlo voluntaria y libremente, declaran tener pleno
conocimiento de la presente Normativa Basica con la que se establece el Campeonato de la
Pizza 2023, y manifiestan que la aceptan de antemano, con responsabilidad sin condiciones

5) El concursante inscrito NO PUEDE colaborar de ninguna manera con otras empresas promo-
toras durante los dias de competencia.

6) El precio de la inscripcién es de 30€/persona + IGIC. La inscripcion sera valida sélo después
de la recepcion del pago de la tasa (maximo 2 dias). Los gastos de viaje o posible alojamiento
correran a cargo del competidor. Cualquier colaborador invitado y los costos derivados de ello
son responsabilidad del competidor. A su llegada a GASTROCANARIAS el dia de la competi-
cion, el competidor recibira un obsequio por parte de la Organizacion.



DESARROLLO DEL CAMPEONATO

1) El concursante debe vestirse con ropa limpia y apropiada para la competencia. Se recomien-
da un sombrero o un panuelo.

2) Todos los concursantes deberan presentar la masa, ingredientes y toppings en la feria
GastroCanarias en el dia ya la hora indicada por la organizacién. El dia y la hora se estableceran
mediante el sorteo de los dorsales. El sorteo tendra lugar el 15 de mayo de 2023. La organiza-
cion comunicara el dia y hora de la competicion por correo electrénico a cada participante en
las rondas.

3) A la salida establecida por el Juez, el pizzero/a preparara su pizza, la cocinara, la mostrara al
jurado en el plato de presentacion (tiempo maximo de ejecucion 12 minutos). Cuando sea su
turno, el concursante ocupara su puesto en el horno y debera permanecer alli hasta que su
pizza esté lista.

La pizza serd presentada, cortada en tridngulos y ofrecida a los jueces para su evaluacion.

Los jueces tendran la libertad de hacer cualquier pregunta al competidor con respecto a la
masa, coccidn o coberturas. La pizza sera entregada por el propio competidor, los asistentes
no podran hablar con el Jurado y deberan vestirse apropiadamente para la competencia.
Estara prohibido exhibir utensilios, vajillas y cualquier otra cosa asi como ofrecer souvenirs u
obsequios al Jurado, bajo pena de descalificacion.

EVALUACION

1) Las pizzas serdn evaluadas por un jurado calificado en base a:

« RENDIMIENTO TECNICO - capacidad para manipular y estirar la masa, alinarla, meterla en el
horno y sacarla del horno.

« HIGIENE - atencion al cumplimiento de las normas de higiene vigentes.

« PROFESIONALIDAD - adecuada presencia y respeto a las reglas de la competencia.

« PRESENTACION - aspecto final de la "pizza entera" presentada al jurado en un plato facilitado
por la organizacion.

« SABOR - suma de los factores determinantes del resultado final: consistencia, aroma y sabor.

« EQUILIBRIO: proporcion correcta de ingredientes, aderezos, masa, totalmente comestible y se
puede cortar correctamente para los jurados de degustacion.

2) También se evaluaran las respuestas a las preguntas de los jueces sobre la técnica de masa
utilizada y conocida, cuestiones culturales en el mundo de la pizza y la vestimenta del pizzero.
3) El Jurado evaluara la pizza con una puntuacién de 1 a 100 para cada aspecto de las evalua-
ciones (incluido en el Reglamento en el parrafo n. 1, de la seccién VALOR).

Se sumara la puntuacién de cada juez y el resultado matematico determinara la posicion del
ranking.

3) El juicio del Jurado es definitivo e inapelable. No se permiten pruebas de video. Las posibles
reclamaciones podran ser recogidas por la organizacién del Campeonato mediante comunica-
cion escrita a partir del dia siguiente y durante los 10 dias posteriores a la clausura del Cam-
peonato. La recopilacion de cualquier reclamacién no cambiara el juicio del Jurado. El concur-
sante solo debe utilizar los ingredientes y guarniciones comunicados en el momento de la
inscripcion.



EQUIPOS DISPONIBLES:

1) Los dos hornos disponibles seran eléctricos y con piedra de lava. Se contempla el uso de
retinas. La pizza tendra un diametro entre 27 y 33 cm y la altura del borde a tu gusto.

2) Cada concursante utilizara los productos mas convenientes. La Organizacion pondra a
disposicion herramientas para su uso normal. Un juez de la Organizacion se asegurara de que
cada competidor, después de su actuacion, retire sus utensilios, ingredientes y demas efectos
personales y limpie a fondo el espacio utilizado. Cualquiera que no respete estas reglas puede
ser descalificado de la competencia sin posibilidad de apelacion.

PREMIO

El ganador del campeonato participara, a expensas del Organizador titular de la etapa en
Canarias, en el Campeonato Mundial de Pizza 2024 que se celebrara en Parma en representa-
cion de las Islas Canarias.

LEGISLACION Y DERECHOS

1) Cada concursante podrd visualizar su ficha de evaluacion en la semana siguiente a la finali-
zacion del Campeonato siempre que lo solicite a la organizacién via correo electronico.

2) La Organizacién tiene en exclusiva los derechos de imagen y publicidad de todos los com-
petidores durante el Campeonato del 23 de mayo de 2023 en la Feria GastroCanarias y el uso
ilimitado del material fotogréfico y de video sin necesidad de indemnizar en ninguiin caso a los
participantes.

3) La Organizacion se reserva el derecho de realizar cualquier modificaciéon para mejorar el
evento.

Santa Cruz de Tenerife, Islas Canarias, 20 de marzo de 2023
Por el Comité Organizador



