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La 4a Edizione Campeonato Absoluto de Canarias de Pizza 2023 & un concorso promos-
so da GRUPOCOMIT in collaborazione con Fiera Gastrocanarias, San Pellegrino e Tecali. E
sponsorizzato da 5 Stagioni, IGF Fornitalia e Multti.

Il vincitore rappresentera le Isole Canarie al Campionato Mondiale della Pizza 2024, che si
svolgera a Parma (Italia).

Possono partecipare tutti i pizzaioli che fanno parte di una qualsiasi associazione, lo fanno a
titolo personale o rappresentano una pizzeria, che abbiano compiuto i 18 anni di eta e risieda-
no nelle Isole Canarie.

L'evento dara l'opportunita a tutti i pizzaioli di conoscersi e, attraverso il concorso, di osservare
il lavoro degli altri pizzaioli, migliorando il proprio e crescendo professionalmente.

ISCRIZIONE, SELEZIONE E PARTECIPAZIONE

1) Il periodo di iscrizione sara aperto il 30 Marzo 2023 (giovedi) alle ore 14:00, fino al 30 Aprile
2023 (domenica) alle ore 18:00.

| primi 35 iscritti in totale verranno selezionati automaticamente per competere il 23 Maggio
alla Fiera GastroCanarias.

2) Le iscrizioni avverranno esclusivamente online e attraverso il sito web del Campeonato
Absoluto de Canarias de Pizza, www.campeonatodecanariasdepizza.com Nella sezione ISCRI-
ZIONI, e compilando il modulo di iscrizione al campionato.

3) Per qualsiasi informazione su questo campionato o ulteriori domande sulla procedura di
iscrizione, I'Organizzazione mette a disposizione di qualsiasi persona interessata il seguente
sito web:

www.campeonatodecanariasdepizza.com e il seguente indirizzo email
info@campeonatodecanariasdepizza.com

4) Gli iscritti, per il solo fatto di fario volontariamente e liberamente, dichiarano di essere
pienamente a conoscenza del presente Regolamento Base con cui € istituito iL Campionato
della Pizza 2023, e dichiarano di accettarlo preventivamente, responsabilmente. senza condi-
zioni.

5) Il concorrente iscritto NON pud collaborare in alcun modo nei giorni di gara ad altre societa
promotrici.

6) Il costo di iscrizione e di € 30/persona + IGIC. Liscrizione sara valida solo dopo il ricevimento
del pagamento della quota (massimo 2 giorni). Le spese di trasferta o eventuale soggiorno
sono a carico del concorrente. L.eventuale collaboratore invitato e gli eventuali costi che ne
derivano sono a carico del concorrente. All'arrivo a GASTROCANARIAS il giorno del concorso, il
concorrente ricevera un omaggio dall'Organizzazione.



SVILUPPO DEL CAMPIONATO

1) Il concorrente deve vestirsi con abiti puliti e adeguati alla competizione. Si consiglia un
cappello o una bandana.

2) Tutti i concorrenti dovranno presentare I'impasto, gli ingredienti e i topping alla fiera Gastro-
Canarias nel giorno e nell'ora indicati dall'organizzazione. Il giorno e l'ora verranno stabiliti
tramite l'estrazione dei numeri di gara. Il sorteggio avverra il 15 maggio 2023. L'organizzazione
comunichera via mail il giorno e l'orario di gara per ogni iscritto alle prova.

3) Alla partenza stabilita dal Giudice di Gara, il pizzaiolo/la preparera la sua pizza, la cuocera, la
mostrera alla giuria sul piatto di presentazione (tempo massimo di esecuzione 12 minuti).
Quando sara il suo turno, il concorrente occupera la sua posizione nel forno e dovra rimanervi
fino a quando la sua pizza non sara pronta.

La pizza sara presentata, tagliata a triangoli e offerta ai giudici per la valutazione.

| giudici saranno liberi per formulare al concorrente eventuali domande riguardanti I'impasto,
la cottura o i condimenti. La pizza sara presentata dallo stesso concorrente, gli eventuali assis-
tenti non potranno parlare con la Giuria e dovranno vestirsi adeguatamente per il concorso.
Sara vietato esporre utensili, stoviglie e quant'altro oltre ad offrire souvenir o omaggi alla
Giuria, pena la squalifica.

VALUTAZIONE
1) Le pizze saranno valutate da una giuria qualificata in base a:

« PRESTAZIONI TECNICHE - capacita di manipolare e stendere I'impasto, condirlo, infornarlo e
sfornare.

« IGIENE- attenzione al rispetto delle norme igieniche vigenti.

« PROFESSIONALITA' - presenza adeguata e rispetto delle regole del concorso.

« PRESENTAZIONE - apparizione fina le della "pizza intera" presentata alla giuria su un piatto
fornito dall'organizzazione.

« SAPORE - somma dei fattori determinanti del risultato finale: consistenza, profumo e sapore.
« EQUILIBRIO - corretta proporzione tra ingredienti, topping, impasto, completamente edibile,
e che possa essere tagliato correttamente per I'assaggio delle giurie.

2) Saranno valutate anche le risposte alle domande dei giudici sulla tecnica diimpasto usata e
conosciuta, le questioni culturali nel mondo della pizza e sull'abbigliamento del pizzaiolo.

3) La Giuria valutera la pizza con un punteggio da 1 a 100 per ogni aspetto delle valutazioni
(incluso nel Regolamento al paragrafo n. 1, della sezione VALORE).

Verra sommato il punteggio di ciascun Giudice e il risultato matematico determinera la posi-
zione della classifica.

4) Il giudizio della Giuria e definitivo e inappellabile. Non sono ammessi test video. Possibili
reclami possono essere raccolti dall'Organizzazione del Campionato tramite comunicazione
scritta dal giorno successivo e per 10 giorni dalla chiusura del campionato. La raccolta degli
eventuali reclami non cambiera il giudizio della Giuria. Il concorrente dovra utilizzare esclusiva-
mente gli ingredienti e le guarnizioni comunicati al momento del iscrizione.



ATTREZZATURA DISPONIBILE:

1) | Due forni a disposizione saranno elettrici e con pietra lavica. E contemplato I'uso delle
retine. La pizza avra un diametro compreso tra 27 e 33 cm e l'altezza del bordo a vostro piaci-
mento.

2) Ogni concorrente utilizzera i prodotti piu convenienti. LOrganizzazione mettera a disposi-
zione gli utensili per il normale utilizzo. Un giudice dell'Organizzazione si assicurera che ogni
concorrente, dopo la sua esibizione, rimuova i propri utensili, ingredienti e altri effetti personali
e pulisca accuratamente lo spazio utilizzato. Chi non rispetta queste regole puo essere squalifi-
cato dal concorso senza possibilita di ricorso.

PREMIO

Il vincitore del campionato partecipera, a spese dell'Organizzatore titolare della tappa alle Isole
Canarie, al Campionato Mondiale della Pizza 2024 che si terra a Parma per conto delle Isole
Canarie.

LEGISLAZIONE E DIRITTI

1) Ogni concorrente potra visionare la propria scheda di valutazione nella settimana successiva
alla chiusura del Campionato purché ne faccia richiesta all'organizzazione via mail.

2) L'Organizzazione ha i diritti esclusivi di immagine e pubblicita di tutti i concorrenti durante il
Campionato del 23 maggio 2023 presso la Fiera GastroCanarias e 'uso illimitato di materiale
fotografico e video senza necessita di risarcire i partecipanti in nessun caso..

3) LOrganizzazione si riserva il diritto di apportare eventuali modifiche al fine di migliorare
I'evento.

Santa Cruz de Tenerife, Isole Canarie, 20 Marzo 2023
Per il Comitato Organizzatore



